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Oferta weselna Sala Witrazowa
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g —— 2701z /os
l

Powitanie gOSCl staropolsklm zwycza]em chlebem 1 SOlq

oraz lampkq wina musujgcego 100ml dla kazdego goscia

j
T



Zupa:

podana w wazach

1.Tradycyjny rosél z makaronem

do wyboru 3 pozycje

E
Drugie danie: ;

podane na pélmiskach

f 15 porcji / 0s. 200¢.
=

1.Zeberka wieprzowe
2. Tradycyjny kotlet schabowy
3. Filet z kurczaka w platkach migdatow
4. Schab pieczony ze sliwkg

) 5. Eskalopki wieprzowe
6. Pieczone pateczki z kurczaka
b 7. Kotleciki z indyka ze szpinakiem

8. Tilapia w ciescie nalesnikowym
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Dodatki:
do wyboru 2 pozycje
1.Kluski slgskie
2. Ziemniaki z mastem i koperkiem
3. Frycki
4. Ziemniaczki z pieca

5. Ryz

Sosy:
do wyboru 1 pozycja

1.Sojowo - grzybowy
2. Pieczeniowy
3. Smietanowo - koperkowy

Surowki / salatki:
do wyboru 2 pozycje

1.Mix s’wiez"ych warzyw z sosem winegret
2. Kapusta zasmazana
3. Buraczki
4. Mizeria z koperkiem
5. Czerwona kapusta
6. Marchewka z selerem




Przekgski zimne:
do wyboru 6 pozycji

1.Sledzik wiejski z cebulkq
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2. Patery wedlin ,
3. Patery serow 7%’
4. Satatka jarzynowa
5. Salatka z grillowanym kurczakiem i sosem tysigca wysp
6. Salatka ryzowa z tunczykiem
7. Salata mix z winegret
6 8. Tatar wolowy
9. Domowa galareta drobiowa
2 10. Jaja z majonezem
} 11. Pasztet staropolski
12. Ryba po grecku

13. Paszteciki w ciescie z migsem
14. Sledzik w majonezie
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Kolacja:
do wyboru 1 pozycja S
podana o ustalonej godzinie *
1.Staropolski zur z kietbasq ',

2. Bigos z grzybami
3. Bogracz - zupa na migsie wieprzowym

2
Dodatkowo: ?’

1.Kawa / herbata podawana bez ograniczen
2. Woda mineralna podawana bez ograniczen

3. Owoce sezonowe

= Cena obejmuje:

1.0bstuge kelnerskg
2. Podstawowg dekoracje stolow
(obrusy, petna zastawa, serwetki)
3. Biale pokrowce na krzesta
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